Menu Schulmensen
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Aller- Aller- Aller-
gene/ gene/ gene/
Zusatz- Zusatz- . Zusatz-
Montag, 22.04.2024 stoffe Donnerstag, 25.04.2024  swoffe  Freitag, 26.04.2024 stoffe
Rindergulasch Knuspriges Seelachs in c
v&/fﬂ"f mit Paprika ﬁ,ﬁ:} Hahnchenfleisch Eihtlle mit Al1,D
und mit Wokgem{se, BK | Tomatensauce
0 Kartoffelknodel 2,3H SuR-Saure- und
Sauce und Gnocchi B,D
Reis B
Pfannkuchen Al1,B,D Frihlings- Maispuffer mit  B,D,A1
_//«F/’ mit Apfelmus 3 gemuse Eintopf E & Selleriesauce, A1BE
und //«*ﬁ’ mit /}F/i Bulgur und Al
Zimt-Zucker Tortellini Al1,B,D Erbsengemiuse B
Salatbiffet Salatbuffet
& Mousse au B
Chocolat |
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Legende: Zusatzstoffe

Legende: Symbole

1 mit Farbstoff 7 gewachst ngf:,ﬂ Rindfleisch ;{\/?1 Geflugelfleisch
N ¥

2 mit Konservierungs- 8 mit Suf3ungs-

stoff mittel

3 mit Antioxidationsmit- | 9 mit Phosphat s~ | Schweinefleisch Fisch

tel

&

4 Geschmacksverstar-
ker

10 coffeinhaltig

5 geschwefelt

11 Chitin haltig

-~ vegetarisch

6 geschwarzt

12 gentechnisch
verandert

Liebe Gaste, trotz sorgfaltigster Zubereitung kénnen wir nicht ausschlielen, dass in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthal-

ten sind.

Legende Allergene:

A glutenhaltig Ge- B Milcheiweil3, F Schalenfriichte (Nlsse) G Erdnisse K Sesamsa-

treide Laktose men

Al enthalt Weizen C Fisch F1 enthalt Mandeln H Schwefeldioxid u. Sulfite L Krebstiere

(Dinkel, Khorasan-Weizen)

A2 enthalt Roggen D Huhnerei F2 enthélt Haselnlisse | Soja M Weichtiere
A3 enthéalt Gerste E Sellerie F3 enthélt Walnlsse J Senf N Lupine

A4 enthalt Hafer

F4 enthalt Kaschunulisse

F5 Pekannisse

F6 enthalt Paraniisse

F7 enthalt Pistazien

F8 enthalt Macadamia- oder

Qeenslandniisse




